
MORELLINO DI SCANSANO
"POGGIO MARCONE" 2020
DOCG Morellino di Scansano  

 

Weinbeschreibung 
​Rubinrot. In der Nase rote Früchte und zarte Holztöne, die sich schön in das fruchtige

Bouquet integrieren. Im Mund weich und fruchtig, mit angenehmen Reifenoten.

Elegante Adstringenz, angenehmer und weicher Abgang mit überzeugender Länge . 

Wein Typ: Stillwein | rot | trocken

Zertifikate: vegan, biologisch, bio-dynamisch 

Allergene: Sulfite 

Trinktemperatur: 15 - 17 °C

Lagerpotential: 9 Jahre

Optimales Trinkjahr: 2022 - 2031

Auszeichnung 
Luca Maroni: 91

Weinberg 
Herkunft: Italien, Toscana, Magliano in Toscana 

Qualitätsstufe: DOCG Morellino di Scansano 

Lage: Poggio Marconi

Rebsorte: Sangiovese 100 % | 23 Jahre

5000 Pflanzen/Hektar | 6000 Liter/Hektar

Ernte und Ausbau 
Ernte: handgelesen | 16 kg Kiste

Traubensortierung: manuell

Gärung: Spontan mit Pied de Cuve

Biologischer Säureabbau: ja

Gärverfahren: Délestage | 1 - 3 x Tag | Dauer: 5 days

umpumpen | 1 - 1 x Tag | Dauer: 17 days

Maischestandzeit: 1 - 18 Tag(e)

Ausbau: 60 % | Eichenfass | 3000 L | gebrauchtes Holz | 16

Monat(e) | Sangiovese

40 % | Tonneau | 500 L | gebrauchtes Holz | 16

Monat(e) | Sangiovese

100 % | großes Holzfass | 4800 L | gebrauchtes Holz | 3

Monat(e) | Sangiovese

Abfüllung: Naturkork

Produktcodes 
EAN: 803213033209

Kuriosität 

TENUTA VALDIFALCO | Loc. Collecchio | 58051 Magliano in Toscana | Italien 

lo@cker.it | www.loacker.bio | LoackerWineEstates | www.facebook.com/LoackerWineEstates

https://www.loacker.bio/de/tenuta-valdifalco/
https://www.loacker.bio/de/tenuta-valdifalco/
mailto:lo@cker.it
http://www.loacker.bio
https://www.vinofact.com/LoackerWineEstates
https://www.facebook.com/LoackerWineEstates


Die lokale Bezeichnung Morellino stammt aus dem Mittelalter. Die Etymologie der

Herkunftsbezeichnung erklärt sich nach der braunen Farbe der Pferde "Morello", die

früher die Kutschen zogen oder auch von der dunklen Farbe, die die einzelnen

Sangiovese-Traube charakterisiert, ähnliche wie beim Brunello DOCG. Einzigartig an

diesem Sangiovese von Scansano ist die Tatsache, dass sie seit mehr als 150 Jahren

nicht mit anderen Rebsorten in Berührung gekommen ist. Als einzige Begebung mit

einer fremden Rebsorte kann die mit Alicante im 18. Jahrhundert angesehen werden.

Essensempfehlung 
Sehr gut geeignet zu den typischen Gerichten aus der Maremma, wie auch zu

Wildschwein und Wild im allgemeinen. Hervorragend auch mit einem reifen Pecorino

Toscana DOP.
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