
ROSSO DI MONTALCINO 2021
DOC Rosso di Montalcino  

 

Weinbeschreibung 
Leichte Kirschnoten unterstreichen seine elegante Nase. Der Rosso di Montalcino

präsentiert sich im Glas stolz mit einem vollen Körper und einer schönen

eingebundenen Säure. 

Wein Typ: Stillwein | rot | trocken

Alkoholgehalt: 15 %

Säure: 5.7 g/l

Restzucker: 1.4 g/l

Zertifikate: vegan, biologisch, bio-dynamisch 

Allergene: Sulfite 

Trinktemperatur: 16 - 18 °C

Lagerpotential: 12 Jahre

Optimales Trinkjahr: 2022 - 2034

Auszeichnung 
Falstaff: 91

James Suckling: 91

Luca Maroni: 94

Guida Bio: 4 foglie

Weinberg 
Herkunft: Italien, Toscana, Montalcino 

Qualitätsstufe: DOC Rosso di Montalcino 

Lage: Pian Ginestra, Macchiese, Fior Meliloto, Campo

Levante

Rebsorte: Sangiovese 100 % | 27 Jahre

5000 Pflanzen/Hektar | 5500 Liter/Hektar

Seehöhe: 450 - 500 m

Ernte und Ausbau 
Ernte: handgelesen | 15 kg Kiste

Traubensortierung: manuell

Gärung: Spontan mit Pied de Cuve

Biologischer Säureabbau: ja

Gärverfahren: Délestage | 1 - 3 x Tag | Dauer: 5 days

umpumpen | 1 x Tag | Dauer: 14 days
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Ausbau: 70 % | Fass | 3200 L | gebrauchtes Holz | 18 Monat(e) |

Sangiovese

30 % | Tonneau | 500 L | gebrauchtes Holz | 18

Monat(e) | Sangiovese

100 % | Stahltank | 5500 L | 1 Monat(e) | Sangiovese

Kuriosität 
1984 hat dieser Wein die DOC-Bezeichnung erhalten, dank seiner Beliebtheit unter

den Weingenießern. Im Laufe der Jahre ist er zu einem "Alter Ego" des Brunello

avanciert, allerdings in einer weniger aufwendigen Weise sowohl unter dem

Gesichtspunkt des Preises als auch der Art des Weins.

Essensempfehlung 
Traditionell in Kombination mit Fleischgerichten, aber auch mit Schafskäse und

Gerichte, die mit "neuem" Olivenöl angemacht sind, also frisch aus der Ölmühle.

Jahrgang 2021 
Im August betrug die Gesamtniederschlagsmenge 26 mm, obwohl in einigen

Gebieten des Gebiets bis zu 150 mm Wasser fielen, die sich auf zwei Ereignisse

konzentrierten. Dies zeigt die Variabilität des Montalcino und seines Mikroklimas. Was

die Temperaturen anbelangt, so hatten wir Werte von 39°C, die sich auf den 11. bis 16.

August konzentrierten. An diesen Tagen kam es auch zu einem Anstieg der

Mindesttemperaturen, der das vegetative Gleichgewicht veränderte, so dass das Laub

und die Trauben in einigen Gebieten zu leiden begannen. Der September war mit 1,5

mm der niederschlagsärmste Monat des Jahres, mit vier Tagen mit

Höchsttemperaturen von über 30°C, aber mit erheblichen Temperaturschwankungen.

Trotz der fehlenden Niederschläge konnten die Blätter eine akzeptable Farbe

behalten, was sich positiv auf die Trauben und ihre aromatischen Bestandteile

auswirkte. Der Oktober verzeichnete eine Niederschlagssumme von 12,8 mm, mit

Mindesttemperaturen von <7°C zwischen dem 9. und 14. des Monats, was die Reifung

der Trauben (in den später reifenden Gebieten des Gebiets) bei

Temperaturschwankungen von bis zu 15 Grad verbesserte. (Consorzio Brunello di

Montalcino)
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