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  Châteauneuf-du-Pape 

  Feminessance  
  Rouge 2017 

 

 

Terroir :    Galets roulés 

Vinification :  Vendanges manuelles, double tri, à 
la cave et la vigne. Eraflage total. 
Macération longue et extraction 
douce. Elevage barriques neuves 
(50%) et en barriques d’1 an (50%). 
Degré : 15°. 

Cépages :    50% Grenache, 50% Syrah 

Lieux-dits :   Les Grandes Serres, le Grand Coulet 

Dégustation :  Robe pourpre, violine.  
 Nez très intense de cassis, myrtille, 

fruits rouges compotés, épices 
douces, violette et fleurs blanches. 

 Bouche ample, pleine, superbe 
volume. Belle alliance fruitée, florale 
et épicée. 

T° de service :   16-18° 

Accords mets/vin :  Filet de bœuf Rossini, brouillade aux 

truffes.  

A consommer :   Jusqu’en 2035. 

Principales notes :  Jeb Dunnuck : 94+/100 

    Wine Spectator : 94/100 

    Wine Cellar Insider : 94/100 

    International Wine Report : 93/100 
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